Relatério Projeto ISPN-FRS

Educacdo ao Crédito no Agroextrativismo: Fundo Rotativo solidario do Nucleo do Pequi

Responsavel: Marcelo Aragdo de Podesta

Descricao: o presente relatério apresenta estratégias, atividades e propostas
desenvolvidas com o objetivo de apoiar a agregacdo de valor, divulgacdo, venda e
escoamento de produtos de empreendimento ligados ao Nucleo do Pequi. Durante o
periodo de maio de 2022 até 20 de dezembro de 2023, foram realizadas diversas
iniciativas que incluem a organiza¢do e operacionalizacdo de compras coletivas, apoio e
organizacdo de logistica de entregas de produtos, desenvolvimento e aplica¢do de
identidade visual e rotulagem de produtos, andlise e testes de plataformas de apoio a
comercializacao e gestao de compras, rodadas de apresentacdes de produtos e
empreendimentos para profissionais do setor da gastronomia e do comércio de alimentos,
e eventos de degustacdo e apresentacdo de produtos.

Resultados alcangados: a partir das diversas iniciativas realizadas conseguimos ampliar
consideravelmente a visibilidade e o interesse da parte de alguns dos consumidores na
capital Belo Horizonte pelos produtos dos empreendimentos associados ao Nucleo do
Pequi, incentivando e facilitando a compra por pessoas fisicas e juridicas apds rodadas de
apresentacdo, degustacdes, ofertas de compra, apoio a logistica e adequagao e
aprimoramento de embalagens e rotulagem. Alguns produtos passaram a fazer parte do
cardapio de estabelecimentos na capital e obtiveram bastante sucesso nas compras
realizadas ao longo do periodo do projeto. Entre eles, o mel de aroeira e as castanhas de
pequi e de baru somaram um montante importante de vendas (superando a casa dos
R$10.000, R$3.000 e R$5.000, respectivamente), seguidos de produtos como as polpas de
fruta, a polpa de pequi, o sabdo de macauba, a farinha e lasca de buriti, os doces e geleias,
que alcancaram vendas menos volumosas, mas representativas. Os 6leos vegetais estdao
entre os produtos que suscitam bastante interesse sem, no entanto, alcancar vendas
expressivas, em parte pela falta de habito dos consumidores e, em parte, pelo valor
relativamente alto dos mesmos em relacao a dleos vegetais industriais. Além disso, por se
tratarem de produtos muito suscetiveis ao calor e a incidéncia de luz, é determinante o
cuidado com o transporte e o armazenamento pois, em uma avaliacdo geral, uma boa
parte demonstrou sinais de altera¢des ligadas a estes fatores. Produtos como farinha de
mandioca, agucar mascavo e polvilho artesanal, que podem ser considerados alimentos
basicos tradicionais, alcancam poucas vendas, o que reflete, provavelmente, um uso cada
vez menor entre as classes média e alta das grandes cidades. No entanto, cabe realizar um



trabalho especifico para incentivar o uso desses alimentos, reforcando o valor nutricional,
cultural e econdmico dos mesmos. O trabalho de adequag¢do das embalagens e da
rotulagem se confirma com uma etapa determinante na apresentacdo e formacao do
preco dos produtos, em especifico, o fracionamento (adequacao das quantidades para a
demanda do publico urbano, em geral, diminuindo as por¢des), a utilizacdo de embalagens
de vidro e/ou sacos “stand up” (modelo que se mantém em pé nas prateleiras) e o design
de etiquetas e rétulos, incluindo informacgdes da producdo, do local de origem, das
caracteristicas e beneficios de cada produto. Durante este processo, foram realizados
testes para o cadastro de de empreendimentos e a utilizacdo da plataforma “Nossa Feira /
Open Food Network” para a oferta e operacionaliza¢do de vendas, que permite o
lancamento de vendas de produtos associado a um sistema de gerenciamento de pedidos
e de pagamentos. A plataforma demonstra grande potencial para a utilizacdo por grupos
com maior facilidade de uso da internet e maior grau de organizacdo interna e gestao,
apesar de ainda apresentar alguns desafios em relacdo a utilizacdo intuitiva da interface e
a pouca adesdo entre consumidores. A utilizacdo das redes sociais se confirma como uma
grande oportunidade para produtores e seus empreendimentos e pode ser explorada
pelos grupos com maior facilidade para se adaptar a estas ferramentas e com maior
participacdo de membros jovens, que conseguem acompanhar melhor a dinamica destas
plataformas, manter a frequéncia necessaria de publica¢des e atender aos clientes e
interessados que estabelecem contato. Com esse intuito, foi realizada a prepara¢do de um
material expositivo e a apresentacao em reunido virtual de algumas das possiveis
estratégias para atuacao nas redes sociais e plataformas de marketplace (sites de venda
online). Para embasar este trabalho, foi realizada uma pesquisa comparativa na internet
com foco em alguns dos produtos, avaliando a oferta, os valores, a apresentacado (visual e
descritiva), condicdes de frete e pagamento. Esta analise demonstrou que ha espaco para a
entrada de empreendimentos nesse segmento com precos competitivos, desde que
consigam se organizar para utilizar da melhor forma estes espagos e atender com agilidade
os pedidos e demandas de informacdo e atendimento da parte dos consumidores.

- Plataformas analisadas:

- Shopee

- Mercado Livre

- MFrural

- OLX

- Nossa Feira / Open Food Network
- Instagram

- Whatsapp Business

- Acgdes de divulgacao



2 ciclos de divulgacdo das compras coletivas pelo Instagram, através de
perfis pessoais dos colaboradores e do perfil Slow Food Belo Horizonte, que
conta com 2523 seguidores, além de diversas postagens relativas aos
alimentos com origem no Cerrado e produtos derivados. Exemplos:
https://www.instagram.com/p/ClgYcaNOFY] e

hitos// . 0/CdizGZeU60M

6 ciclos de divulgacdo em grupos e listas de transmissao do aplicativo
Whatsapp, com o compartilhamento do catdlogo de produtos em arquivo
pdf.

Campanha de arrecadac¢do para obras na ASSUSBAC, a partir da venda do
mel, livros e doac¢bes, realizada, com total de R$2.213 vendidos/
arrecadados.

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1hgo2ZQG90gM WIeM4LRgzgi5Sgz
o-Dlj/

Divulgacdo compra coletiva da castanha de pequi

https://drive.google.com/file/d/1L7z4duu0i4LocDE|s4hgbHHSn|TejVdr/view?
usp=sharing

Apresentacdo e degustacao de produtos no evento Sabores do Cerrado, na
Serra do Cip6, no dia 3 de maio de 2023:

https://www.instagram.com/p/CsD-Gt2uVFv/?img index=10

Apresentacdo e degustacdo de produtos durante a Oficina de
Ecogastronomia promovida pelo Grupo de Estudos Mesa Digital, em
Montes Claros, em agosto de 2023.
https://www.instagram.com/p/CwgLAH8Rh3W/?img index=1

- Material digital - Catalogo

Criacdo de catdlogo digital de produtos para divulgacdo em redes sociais,
frequentemente atualizados de acordo com o estoque e entrada de novos
produtos.

https://drive.google.com/file/d/13VENKMW?7YAIFV]shdLUhn4HV3RLIfTgU/vie

w?usp=sharing



https://www.instagram.com/slowfoodbh/
https://www.instagram.com/p/ClgYcaNOFYJ
https://www.instagram.com/p/CdizGZeu60M
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1hgo2ZQG9OqM_WIeM4LRgzgi5Sgzo-Dlj/edit?usp=sharing&ouid=107543413069529857942&rtpof=true&sd=true
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1hgo2ZQG9OqM_WIeM4LRgzgi5Sgzo-Dlj/edit?usp=sharing&ouid=107543413069529857942&rtpof=true&sd=true
https://drive.google.com/file/d/1L7z4duu0i4LocDEJs4hgbHHSnJTejVdr/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1L7z4duu0i4LocDEJs4hgbHHSnJTejVdr/view?usp=sharing
https://www.instagram.com/p/CsD-Gt2uVFv/?img_index=10
https://www.instagram.com/p/CwgLAH8Rh3W/?img_index=1
https://drive.google.com/file/d/13VENKMW7YAlFVJshdLUhn4HV3RLIfTqU/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/13VENKMW7YAlFVJshdLUhn4HV3RLIfTqU/view?usp=sharing

- Apresentacao de produtos para restaurantes e cozinheiros

- Restaurante Pacato - BH: apresentacdo da castanha de pequi, mel de
aroeira e polpas de fruta do Cerrado, resultando na venda e incorporacdo de
produtos no cardapio sazonal.
https://www.instagram.com/p/CyBZ50POKUc/?img index=2

- Restaurante Birosca S2: apresentacdo e venda da castanha de pequi,
incorporada em pratos do cardapio.
https://www.instagram.com/p/COWKTOhrLgF/?img index=1

- Bar e Armazém A Porca Voadora: apresentac¢ao e curadoria de produtos
para venda no armazém.
https://www.instagram.com/p/CzWso7RuQfR/?img _index=6

- Fabrica de Picolé.Picolé: apresentacao de produtos resultando na
incorporacdo de polpas de frutas do Cerrado e castanha de baru na
fabricacdo de picolés. https://www.instagram.com/p/COCDzMTuuMt/

- Espaco 476: degustacdes comentadas e jantares a base de produtos do
Cerrado, com exposicdo e venda de produtos dos empreendimentos ligados
ao Nucleo do Pequi: https://www.instagram.com/espaco 476/

- Apoio na criacao e adequacao da identidade visual e embalagens

- design rétulos mel de aroeira e silvestre: Assusbac
- embalagem castanha de pequi - Maria dos Anjos (Neném)
- design rétulos cajuzinho e semente de sucupira - Sertdo Veredas


https://www.instagram.com/p/CyBZ5oPOKUc/?img_index=2
https://www.instagram.com/p/C0WkTOhrLgF/?img_index=1
https://www.instagram.com/p/CzWso7RuQfR/?img_index=6
https://www.instagram.com/p/C0CDzMTuuMt/
https://www.instagram.com/espaco_476/

Uma iniciativa para promover

a biodiversidade do Cerrado
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- Castanha de baru
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Castanha de pequi

Sabao de

Sabao de

‘Ainda pouco conhecida popularmente, a

r .

_ coco macatiba coco macatiba . )

castanha do pequi é saborosa, aromatica e Pnlpa de peql“ OIEU eXtra‘”rgEm
nutritiva! £ rica em riboflavina (vitamina B12), oM conserva UNIDADE ........... Rs6 PACOTE COM 5 BARRAS DE 200g CADA de buntl

tiamina (vitamina BL), provitamina A e 6leos.

Para comer crus, torrada e preparar biscoitos, Rs20

pestos, bolos e muito mais! 500 (aprox)....... Rs22
Tkafe RS TS

USO ALIMENTAR E COSMETICO

Dona Neném

UNIDADE (50ml) ............R$10
Dona Neném

Cooperiachdo Cooperiachdo

Cooperativa Grande Sertao

Algumas das paginas do Catalogo “Conspiracdo Cerrado”, divulgado em redes sociais.



slowfoodbh

slowfoodbh Que tal experimentar um mel especial e com prego
justo e ainda contribuir com o trabalho de mais de 30 familias?

Faga parte da compra coletiva que vai ajudar o trabalho da
ASSUBAC, do territério da Sub-Bacia do Rio dos Cochos
Januéria, Norte de Minas Gerais.

Um saboroso e funcional mel de aroeira (o mel escuro,
bactericida e antioxidante) e um mel de florada silvestre do
Cerrado! Além de um lindo livro de receitas regionais e um sobre
o mangjo de abelhas sem ferro.

£ 56 buscar e acessar a plataforma openfoodbrasil pelo seu
navegador e entrar na loja da Compra Coletiva Slow Foood
Beaga.

https://apenfoodbrasil.com.br/slowfoodbh/shop

honeydew #meldemelato #mataseca #assusbac
do #meldobrasil #comprasiow
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Cooperativas que fazem parte do @nucleodopequi e outros
frutos do Cerrado. Temos orgulhos do trabalho sério, dos
alimentos de qualidade, das agBes em defesa das dguas do
#riodoscochos e do #cerradoempe que a ASSUSBAC quem
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A Associagao esta precisando mto
da nossa forga p terminar as obras
de adequacgéo da agroindustria
comunitaria p q tenham condic¢éo de

produzir. As safras do pequi, coquinho
azedo e outros tantos frutos do
Cerrado estara no auge em Janeiro e
eles precisam terminar pelo menos a
parte interna p trabalharem :)
Inclusive, fizeram uma rifa p dar um

gas;) .
Vou enviar aqui tbém ! SAFRA TEMPORA
Vamos fortalecer a cadeia do Bem ? OUTUBRO 2023

sebviz A ‘ (31)97529.5643

RST5/KG

ATE 3 DE NOVEMBRO

SUPER FRESCA

Christiane Uchoa

Exemplos da divulgacdo das compras coletivas nas redes sociais do Slow Food Beaga.



eXPressgy

POPULAR

Oficina de Ecogastronomia em Montes Claros, que contou com a apresentacdo de
produtos e preparac¢do de pratos como vinagrete de buriti, bombom de baru com doce de
leite, bombom de buriti, creme de pequi, entre outros.

Design de rétulo para o mel de aroeira (edicdo especial)da Assusbac



Com reconhecidas propriedades
anti-inflamatdrias e analgésicas, a
semente de sucupira é tradicional-

mente utilizada no tratamento de
inflamagdes, dores no corpo e nas
articulacdes, como estimulante do
sistema imunoldgico, entre outros.

INDUSTRIA BRASILEIRA

Semente de

SUCUPIRA
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Design de rétulo para semente de sucupira da Cooperativa Sertdo Veredas
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Produzido e envazado por:

COOPERATIVA REGIONAL DE PRODUTORES
AGRISSILVIEXTRATIVISTAS SERTAQ VEREDAS
CNPJ ne 08.831.726/0001-88 | Av. Sertdo
Veredas, 87 - Chapada Galcha - MG

CEP: 38.689-000 | Tel.: (38) 9961.0821

coopsertaoveredas@gmail.com

INDUSTRIA BRASILEIRA

Produto original das
comunidades do entorno

Cﬂmpﬂfa de do Parque Nacional
c l | U I Grande Sertdo Veredas
AGRICULTURA
FAMILIAR
[ (cajuzinho-do-cerrado)
BRASIL

G i e

Produto ndo alcodlico e ndo fermentado
NAO CONTEM GLUTEN
NAO CONTEM LACTOSE

Ingredientes: cajuzinho-do-cerrado e agicar

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgdes por embalagem: 10 # Porgao: 20 g (3 unidades)

sustentabilidade na
produ¢do de alimentos
saudéveis

g

@ coopser

Pori00 g (20 g, %VD*): Valor energético 229 kj (55 keal,
3%) + Carboidratos 67 g (13,49, 4%) » Aglcares totais 659
(13 g), das quais: Acticares adicionados 45 ¢ (12 g).

Nao possui quantidades significativas de proteinas,
gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans,
fibra alimentar e sédio.

*Percentual de valores didrios fornecidos pela porgao.

Produtos enviados para o Bar e Armazém A Porca Voadora, em Belo Horizonte.



Empadinha de rosbife de porco com castanha de pequi (ralada), do restaurante Pacato, em

Belo Horizonte. https://www.instagram.com/p/CyBZ50POKUc/?img_index=2


https://www.instagram.com/p/CyBZ5oPOKUc/?img_index=2

Ravioli de costela, queijo stracciatella, creme de abdbora e castanha de pequi do restaurante
Birosca S2, em Belo Horizonte. https://www.instagram.com/p/COWKTOhrLgF/?img_index=1


https://www.instagram.com/p/C0WkTOhrLgF/?img_index=1

!

Coalhada seca com pesto e castanha de pequi, no Bar e Armazém A Porca Voadora, em
Belo Horizonte. https://www.instagram.com/p/Czn7IrNu9aQ/?img index=1



https://www.instagram.com/p/Czn7lrNu9aQ/?img_index=1

Curadoria de produtos para venda no Bar e Armazém A Porca Voadora, em Belo Horizonte.
https://www.in ram.com/p/CzWso7RuQfR/?2img_index=


https://www.instagram.com/p/CzWso7RuQfR/?img_index=6

