
CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) ANTONIETA ROCHA DE SOUSA, CPF nº 830.006.232-72, por 

sua participação no treinamento TRABALHADOR NA PANIFICAÇÃO RURAL, 

realizado em PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período de 14/11/2022 a 

18/11/2022 com carga horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018213



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234760

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) DEUSELI P C ALVES, CPF nº 916.331.921-72, por sua 

participação no treinamento TRABALHADOR NA PANIFICAÇÃO RURAL, realizado em 

PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período de 14/11/2022 a 18/11/2022 com carga 

horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018214



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234761

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) DOURALICE MORAES DA SILVA, CPF nº 936.085.863-34, por 

sua participação no treinamento TRABALHADOR NA PANIFICAÇÃO RURAL, 

realizado em PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período de 14/11/2022 a 

18/11/2022 com carga horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018215



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234762

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) EDIMAR RODRIGUES DE AMORIM, CPF nº 612.607.701-68, 

por sua participação no treinamento TRABALHADOR NA PANIFICAÇÃO RURAL, 

realizado em PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período de 14/11/2022 a 

18/11/2022 com carga horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018216



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234763

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) ELDIMAR RODRIGUES DE AMORIM, CPF nº 010.417.121-97, 

por sua participação no treinamento TRABALHADOR NA PANIFICAÇÃO RURAL, 

realizado em PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período de 14/11/2022 a 

18/11/2022 com carga horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018217



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234764

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) EUSEBIA MARIA DE OLIVEIRA SANTOS, CPF nº 

251.512.153-53, por sua participação no treinamento TRABALHADOR NA 

PANIFICAÇÃO RURAL, realizado em PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período 

de 14/11/2022 a 18/11/2022 com carga horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018218



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234765

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) FILOMENA MACEDO DA SILVA, CPF nº 300.832.731-15, por 

sua participação no treinamento TRABALHADOR NA PANIFICAÇÃO RURAL, 

realizado em PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período de 14/11/2022 a 

18/11/2022 com carga horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018220



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234766

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) HELIETHE C DE SOUZA MARTINS SOUZA MARTINS, CPF nº 

010.529.161-71, por sua participação no treinamento TRABALHADOR NA 

PANIFICAÇÃO RURAL, realizado em PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período 

de 14/11/2022 a 18/11/2022 com carga horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018221



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234767

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) MARIA DE JESUS MOREIRA DA SILVA, CPF nº 

004.284.921-77, por sua participação no treinamento TRABALHADOR NA 

PANIFICAÇÃO RURAL, realizado em PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período 

de 14/11/2022 a 18/11/2022 com carga horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018223



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234768

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) MARIA DE LURDES E DE AMORIM, CPF nº 004.942.191-30, 

por sua participação no treinamento TRABALHADOR NA PANIFICAÇÃO RURAL, 

realizado em PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período de 14/11/2022 a 

18/11/2022 com carga horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018224



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234769

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) NERIA FRANCISCA DE ALMEIDA, CPF nº 607.255.161-00, por 

sua participação no treinamento TRABALHADOR NA PANIFICAÇÃO RURAL, 

realizado em PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período de 14/11/2022 a 

18/11/2022 com carga horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018225



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234770

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) WALQUIRIA N LIMEIRA DE AMORIM, CPF nº 047.669.791-33, 

por sua participação no treinamento TRABALHADOR NA PRODUÇÃO DE 

ALIMENTOS Á BASE DE MANDIOCA, realizado em PONTE ALTA DO TOCANTINS - 

TO, no período de 21/11/2022 a 25/11/2022 com carga horária de 40 horas.

Palmas, TO, 11 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2745452017887



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: TRABALHADOR NA OLERICULTURA (RAÍZES, BULBOS E TUBÉRCULOS) 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Apresentação do Sistema Faet/Senar;
•Boas práticas de fabricação;
•Higiene dos alimentos, ambiente, utensílios, equipamentos e manipulador;
• Técnicas de seleção e preparo;
•Recepção das raízes;
•Descascamento;
•Técnicas de Lavagem;
•Produção de pão, bolo, cuscuz, tapioca, pão-de-queijo, torta, nhoque, brigadeiro e doce;
•Armazenamento;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234759

LIVRO 2022.3 PÁGINA 403

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 



CERTIFICADO
             O Serviço Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR-AR/TO confere o presente 

certificado ao(à) Sr.(a) RAQUEL PINHEIRO DA SILVA, CPF nº 884.003.101-44, por sua 

participação no treinamento TRABALHADOR NA PANIFICAÇÃO RURAL, realizado em 

PONTE ALTA DO TOCANTINS - TO, no período de 14/11/2022 a 18/11/2022 com carga 

horária de 40 horas.

Palmas, TO, 10 de Janeiro de 2023

________________________________
Paulo Carneiro

Presidente do Conselho

________________________________
Rayley Guida de Souza Campos Luzza

Superintendente SENAR

Acesse o site do SENAR para validar este certificado. Código de validação: SNN2743752018227



COLABORADORES: SENAR-TO SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL 

OCUPAÇÃO: PADEIRO 

NATUREZA DA PROGRAMAÇÃO: APERFEIÇOAMENTO 

CONTEÚDO CARGA HORÁRIA EDUCADORES 

•Conhecer a legislação de boas práticas de fabricação de alimentos;
•Higienização pessoal, do local de trabalho e dos equipamentos; 
•Higienização e acondicionamento da matéria-prima;
•Planejamento e quantificação adequada dos alimentos e ingredientes; 
•Noções sobre os nutrientes que compõem os alimentos;
•Conhecer as etapas do processo de panificação;
•Técnicas de seleção e preparo de alimentos;
•Avaliação dos hábitos e costumes culinários da população rural;
•Preparo de pães, bolos, tortas, bolachas e biscoitos;
•Embalagem;
•Armazenamento;
•Comercialização;

40 horas M E R I L E N E  O L I V E I R A  M E N D E S  
DAMASCENO

Nrº REGISTRO 202234771

LIVRO 2022.3 PÁGINA 405

DATA ______________________________________________________
PARTICIPANTE 


